Antipasti

Tagliere del Contadino
Salame Crudo Artigianale, Culatta di Parma, Pancetta e Coppa Nostrana , Insalata Russa € 18,00

3,12

Degustazione di Formaggi
Selezione di Formaggi della Casa con Confettura € 18,00

7,8,10,12

Degustazione Iberica
Paleta di Pata Negra, Chorizo, Lomo e Peperone Piquillo € 22,00

12

Burro e Acciughe
Pane Tostato, Riccioli di Burro Nostrano e Acciughe del Mar Cantabrico in Latta da 50 gr. € 18,00

1,3,4,6,7,8,10,11,12

Tartare di Manzo
Tartare di Fassone Piemontese con Porro Caramellato, Maionese al Prezzemolo
e Crumble ai Funghi Porcini € 18,00

1,3,7,12

Uova CBT
Uova CBT (2 pz.) con Fonduta di Fontina Dop, Spuma di Zucca e Terra di Speck € 16,00

13,712
Polipetti in Umido

Polipetti* Saltati su Crema di Ceci e Polvere di Capperi € 18,00

12,14

Carpaccio di Salmone
Carpaccio di Salmone Marinato con Marmellata di Pomodori alla Vaniglia,
Caviale di Salmone e Mandorle Tostate € 79,00

2,48,12,14

Alcuni Prodotti in Preparazione potrebbero essere surgelati (contrassegnati da *) in base alla reperibilita

sul mercato degli stessi all’atto dell 'ordine . Per informazioni rivolgersi al Responsabile di Sala .



Primi

Risotto alla Milanese con Ragu di Ossobuco

Riso Carnaroli Azienda Agricola Alberto Giambone Mantecato, Zafferano, Midollo, Ragu di Ossobuco
di Vitello e Gremolada (Prezzemolo Fresco e Scorze di Limone ) € 20,00

6,7,9,12

Tagliolini , Broccoli, Capesante e Perle di Acciughe

Pasta all’Uovo Fatta in Casa ai 50 Tuorli con Crema di Broccoli,
Capesante* e Perle di Acciughe € 19,00

1,2,3,7,12,14

Linguine, Cacio, Pepe e Funghi Porcini

Linguine al Germe di Grano , Cacio, Pepe e Funghi Porcini* Trifolati € 18,00

1,7,12 ( Traccie 3,4,6,9,10,14)

Gnocchi, Zucca, Speck di Trota e Liquirizia

Gnocchi di Patate fatti in Casa con Crema di Zucca , Speck di Trota
e Polvere di Liquirizia € 18,00

1,412

Alcuni Prodotti in Preparazione potrebbero essere surgelati (contrassegnati da * ) in base alla reperibilita
sul mercato degli stessi all atto dell ordine . Per informazioni rivolgersi al Responsabile di Sala .



Secondi

Filetto di Tonno
Scottata di Tonno in Crosta di Panko su Purea di Sedano Rapa e
Insalatina di Crauti Viola Aromatizzata con Soia e Olio di Sesamo € 26,00

1,6,11,12

Rana Pescatrice
Bocconcini di Rana Pescatrice al Forno, Lardellati con Guancialino Affumicato,
Crema al Curry e Cavolfiore Saltato € 28,00

4,7,9,10,11,12

Quaglia Ripiena
Quaglia CBT Ripiena di Salsiccia e Castagne su Crema di Topinambur
e Cardi CBT al Burro di Tartufo € 28,00

1,7,12

Cappello del Prete Brasato
Cappello del Prete di Manzo Brasato con Puré di Patate alla Salvia € 28,00

6,7,9,12

Tagliata di Angus
Tagliata di Cuore di Scamone di Angus alla Piastra con Patate del Vinacciolo, Accompagnata con
Salsa Romesco ( Peperoni e Pomodori Arrosto ) € 24,00

1,6,12

Contorni

Patate del Vinacciolo € 5,00

Insalata Mista € 5,00

Alcuni Prodotti in Preparazione potrebbero essere surgelati ( contrassegnati da * ) in base alla reperibilita
sul mercato degli stessi all atto dell ordine .Per informazioni rivolgersi al Responsabile di Sala .



| Dolci Fatti da Noi

Tiramisu
(Disponibile anche senza Glutine)
composto al momento dell’ordine € 8,00

1,3,6,7,8,12

Mou al Miele
Mou al Miele con Pop Corn Sabbiati e Granita alla Coca Cola

3,712

Souffle al Cioccolato
Souffle al Cioccolato Fondente con Cuore Caldo di Cioccolato Bianco e Nocciola
Accompagnato da Gelato alla Nocciola € 8,00

1,3,7,8,12

Tarte Tatin di Mele
Pasta Sfoglia e Mele Caramellate con Gelato alla Crema * e Cannella € 8,00

13,712

Sorbetto* del Giorno € 5,00 ( correzione alcolica + 2,00 € )

3,7,8 (tracce)

Macedonia di Frutti di Bosco €38,00
( con Pallina di Gelato + 2,00 €)

I Nostri Dolci vengono compasti e/o cotti all’istante

e prevedono un tempo di attesa di 8/10 minuti

Alcuni Prodotti in Preparazione potrebbero essere surgelati ( contrassegnati da * ) in base alla reperibilita
sul mercato degli stessi all atto dell ordine .Per 8informazioni rivolgersi al Responsabile di Sala .



